Maria Ludolfs

5. Ganseklein

Zum Géanseklein werden Hals, Fliigel, Herz und Magen, auch die abgezogenen Beine genommen. Man kocht esin 1
Liter Wasser mit Wurzelwerk, Salz und Gewirz weich und nimmt es nun aus der Briihe, welche durchgegeben wird. —
In 50 Gramm Butter schwitzt man 40 Gramm Mehl nebst einer gehackten Zwiebel gelb, verriihrt dies mit der Briihe,
fugt eine Prise Pfeffer, etwas gehackte Petersilie, auch wohl etwas Citronensaft daran und kocht das Fleisch in der

5 Sauce durch, bevor man es mit Mehlkl6l3chen oder Kartoffeln reicht.
(84 Worter)
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