Maria Ludolfs

16. Kimmel-Sauce.

Man kocht 1 Tassenkopf voll Essig und 1 Tassenkopf voll Brihe mit einer guten Hand voll Kimmel, thut ein Stuick
Butter und ein Eigelb daran und rihrt so viel Mehl hinzu, als nétig ist, die Sauce sémig zu machen, dann 183t man sie
unter fortwdhrendem Riihren aufkochen und macht ein wenig Zucker daran.

(53 Worter)
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