
Maria Ludolfs

30. Pilze zu trocknen.
Die Pilze werden sauber geschält, die Lamellen herausgelöst und die Pilze in nicht zu feine Scheiben geschnitten. Man
trocknet sie auf sauberem Papier ausgebreitet auf dem warmen Heerd, doch darf die Hitze nicht zu stark sein, da sie
sonst brennen. Besonders gut eignen sich Steinpilze zum trocknen.
(47 Wörter)
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